
 
ประเทศไทยและการกาวเปนครัวของโลก 
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 ประเทศไทยเปนหนึ่งในประเทศที่มีการผลิตอาหารเกินความตองการของประชากรใน

ประเทศและไดสงออกผลผลิตสวนเกนิดังกลาวไปในตลาดการคาอาหารของโลก ทัง้ในรูปของ

สินคาเกษตร สินคาเกษตรแปรรูปและอาหาร ไดแก ขาว น้ําตาล อาหารทะเลแชแข็งและแปรรูป 

เปนตน โดยในป 2550 มีการสงออกสนิคาเกษตรและอาหารโดยรวมไมตํ่ากวา 7 แสนลานบาท 

เปนที่คาดเดากันวาในอนาคต สถานการณการขาดแคลนอาหารของโลกนาจะทวีความรุนแรงเพิม่

มากขึ้น  ซึง่นาจะเปนโอกาสดีสําหรับประเทศไทย และควรเรงหาโอกาสในการพัฒนาศักยภาพการ

ผลิตและการสงออกสินคาอาหารของไทยใหกาวขึ้นเปนครัวของโลก   

   

  เปนที่ตระหนกักันดวีาการทีจ่ะกาวเปนผูนาํดานอาหารของโลกนั้น มีความจําเปนที่

จะตองใสใจในเรื่องของความปลอดภัยของอาหารตอสุขภาพและอนามัย ตลอดหวงโซอุปทาน ทัง้

ในระดับไรนา กระบวนการแปรรูป  และกระบวนการสงออก  ทัง้นี้เพื่อใหผูบริโภคไดรับความ

เชื่อมั่นและเชือ่ถือ ทัง้นีเ้พราะประเทศทีน่ําเขาสินคาอาหารของไทยรายใหญ  เชน  ญ่ีปุน 

สหรัฐอเมริกา และสหภาพยุโรป  ตางก็ใสใจในเรื่องคุณภาพของอาหารและความปลอดภัยของ

อาหารกอนจะใหนาํเขา ดังจะเหน็ไดวาแตละประเทศไดมีขอกําหนดตางๆวาดวยเกณฑมาตรฐาน

ของสินคาและความปลอดภยัตอผูบริโภค กอนการนําเขาสินคา ทัง้นี้เพื่อใหการคุมครองกับ

ผูบริโภคภายในประเทศของตน  และรวมถึงการใชเปนเครื่องมือเพื่อปกปองทางการคาภายใต

กติกาการคาเสรี 

 

แมวาประเทศไทยจะไดไดประกาศยทุธศาสตร ครัวไทยสูครัวโลก มาตั้งแตป 2547 ซึ่งไดมี

แผนหลายๆอยางที่ไดกําหนดไว  แตการที่ประเทศไทยจะกาวเขาสูความเปนผูนําการสงออกสนิคา

อาหารรายใหญของโลกไดนั้น ปจจยัที่นาจะเปนอปุสรรคที่สําคัญ นาจะเปนระบบโครงสราง

พื้นฐานของความปลอดภัยดานอาหารซึง่ในทีน่ี้หมายรวมถึง กฎระเบยีบเกี่ยวกับมาตรฐาน กลไก

และระบบงานตรวจสอบมาตรฐาน การทําความเขาใจกับผูผลิตซึ่งมีมากและกระจายทั่วประเทศ  

ตลอดจนการควบคุมการปฏิบัติตามระเบียบและขอกําหนดอยางโปรงใส ซึง่หลายอยางยงัไมได

มาตรฐานสากล ทาํใหประเทศผูนําเขาขาดความมัน่ใจในคุณภาพ    
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กรณีตัวอยางของการปนเปอนจากการใชสารปฏิชีวนะ (เชน ไนโตรฟรูาน และคลอแรมฟูนิ

คอล) ในกุงกลุาดํา สารกําจัดแมลงในกลุมพืชผักและผลไม สารโลหะหนกัในกลุมอาหารทะเลบาง

ชนิด เปนตน   ซึ่งกรณีดังกลาว เปนเครื่องสะทอนถงึความไมปลอดภัยที่เกิดขึ้นในหวงโซอุปทาน

ของกระบวนการผลิตอาหาร  ทาํใหขาดความเชื่อถือและความไวใจตอผูซื้อและผูบริโภค   อันเปน

อุปสรรคที่สําคัญตอการสงออกสินคาอาหาร   

 

นอกจากนี ้ในกลุมผูประกอบการแปรรูปอาหาร การเขาสูระบบทั้ง HACCP และ GMP แม

จะมีการจัดทํากันไปบางแลวโดยเฉพาะกลุมผูประกอบการอาหารขนาดใหญ แตกลุม

ผูประกอบการอาหารขนาดกลางและขนาดเล็กซึ่งมีอยูจํานวนมากนัน้ยงัขาดการเขาถงึระบบ

ดังกลาว  สําหรับ ในกลุมของเกษตรกรผูผลิตวัตถุดิบทางการเกษตรสวนมากยังขาดความเขาใจถงึ

การผลิตสินคาใหไดมาตรฐานดานความปลอดภัย โดยพบวามีเกษตรกรจํานวนนอยมากที่เขาสู

ระบบ GAP หากเทียบกับจํานวนเกษตรกรทั้งประเทศ  

 

ซึ่งสถานการณดังกลาว หากไมเตรียมการในการจัดระบบโครงสรางและการจัดการที่ดี

แลว ยอมจะสงผลกระทบตอความเชือ่ถือในระบบการผลิตและรวมถงึหวงโซอุปทานในสนิคา

อาหารสงออกของไทยในอนาคต และจะนาํมาซึง่การสูญเสียโอกาสและประโยชนในอนาคตตอ

เศรษฐกิจการสงออกสินคาอาหารไทย  

 

ดังนัน้ ความสําคัญเรงดวนของการที่จะกาวไปเปนครัวของโลก จึงควรที่ผูเกี่ยวของเชิง

นโยบายจะใหน้ําหนกัความสําคัญของการสรางกลไกใหเกิดการพัฒนามาตรฐานและคุณภาพของ

สินคาในหวงโซอุปทานอยางมีประสิทธิผล  

 
หากทาํไดสาํเร็จโดยเรว็จะสรางโอกาสและผลกระทบที่เปนประโยชนตอเศรษฐกิจ

ของภาคการเกษตรและอตุสาหกรรมอาหารของประเทศอยางมหาศาล  
 

 

 


